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Pour accompagner |'apéritif : Tapas

\';% Entrée :

Aguachile de Camarones cocidos con hierbas
A base de crevettes cuites au citron vert, oignons
rouges, ma’ls, avocat, concombre, coriandre aux herbes
fraiches a I'huile d'olive

Plat chaud : ‘
| Pozole de carne y pollo con verduras
- J Recette a base de poulet et boeuf au chou rapé et
\ / haricots rouges accompagné de riz
Dessert :

Corte de fresas con queso blanco y miel
A base de fromage blanc, fraises, miel et petits fours
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